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Lis ce fexte et souligne les mots qui te semblent | Observe le menu de la cantine pour la semaine de la
importants. rentrée, dans les écoles de cette ville. Puis, a l'aide du
Des produits locaux a la cantine texte, identifie les 13 produits locaux et trace unL a

A la rentrée, pour les repas des écoles, la ville fera appel & une société qui sest coté de chacun.
engagée sur la fabrication de recettes maison réalisées majoritairement a partir
d’aliments frais, dont 35 % sont issus de filiéres courtes ou locales.

MENU DE
LA SEMAINE
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Les menus seront composés a base de pain artisanal, de légumes et fruits locaux
de saison, de volaille Label Rouge des Landes de Gascogne, de poissons du Bassin
d’Arcachon et d’esturgeons de Dordogne, de fromages & la coupe AOP!...

Les repas seront réalisés dans la cuisine centrale de cette société, qui est locali-
sée sur lacommune.

Ainsi, en matiére de développement durable, les intermédiaires seront limités,

les parcours des marchandises seront raccourcis, les déchets seront triés et les m m - m -

emballages réduits. Lalutte contre le gaspillage alimentaire sera donc renforcée
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Surligne les mots importants de ce texte:
recettes maison ; aliments frais ; filiéres courtes

ou locales: pain artisanal; légumes et fruits| AU GOUTER n‘

locaux de saison ; volailles Label Rouge . poissons
du Bassin d'Arcachon; esturgeons de Dordogne ; m m - m -

fromages a la coupe AOP.
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Lis et observe attentivement le schéma et le tableau puis réponds aux questions.

Production de céréales
Les aliments distribués aux volallles sont solit Issus de l'exploitation,
solt fournis par des fabricants d’aliments agréés...

Abattage et transformation
Les abattoirs de volallle

sont agréés par
les services
2 vétérinaires officiels.
Accouvage Elevage Circuits de distribution
Les accouveurs Les modes de production et La distribution est le maillon final
livrent des poussins les exigences réglementaires de la chaine agroalimentaire.
aux éleveurs. en France garantissent Il s"agit d'un secteur important
un haut niveau de qualité sanitaire et complexe, qui permet d'acheminer
pour le consommateur. les produits vers les supermarchés,
les boucheries et les volaillers,
E Transport routier par camion les restaurants, les cantines...

La filiére avicole (avicole = qui est relatif a la volaille)



De quel aliment contenu dans le menu est-il question ?

Quel type de volaille la société a laquelle fait appel la ville s'est-elle engagée a utiliser ?

ELEVAGE INTENSIF

ELEVAGE PLEIN AIR
(LABEL ROUGE)

ELEVAGE BIOLOGIQUE

Dinde a pattes blanches,
espéce a croissance rapide,

Dinde noire, espéce a
croissance lente, utilisée

Dinde noire, espéce a
croissance lente, vendue

ESPECE utilisée pour la découpe. pour la découpe ouvendue entiére.
entiére a rétir.
POIDS MAXIMAL 15kg 3a5kg 3a5kg

BATIMENTS
D’ELEVAGE

Batiments ventilés et
éclairés de maniére
artificielle, pouvant contenir
10 000 oiseaux.

Batiments clairs & lumiére
naturelle et de petite taille,
pouvant contenir 2 500
oiseaux. Les animaux ont
accés a un parcours herbeux
et arboré en journée.

Batiments clairs a lumiére

naturelle et de petite taille.

Les animaux ont accés a un

parcours herbeux et arboré
en journée.

ALIMENTATION

Aliments industriels
+ antibiotiques

Aumoins 75 % de céréales
souvent produites sur
I'exploitation.
Antibiotiques pour la santé
si nécessaire.

Aliments issus de
I'agriculture biologique.
Pas d'antibiotiques.

ABATTAGE

Les dindes femelles sont
abattues 4 91 jours et les
males 4105 jours.

Les dindes ne peuvent étre
abattues qu’aprés 98 jours
et les males a 126 jours.
La distance entre I'élevage et
I'abattoir doit &tre inférieure
4100 km et ne pas excéder
3 hde transport.

Les dindes ne peuvent étre
abattues qu’aprés 100 jours.
La distance entre |'élevage et
I'abattoir doit étre inférieure
4100 km et ne pas excéder

3 hdetransport.

Les différents types d’élevage de dindes.
Quels sont les différents types d'élevage ?

Combien de métiers différents sont nécessaires pour que les éléves puissent manger le roti de dinde a

la cantine ?

Quel moyen de transport utilise-t-on entre chaque étape de la production ?

Indique les avantages de I'élevage intensif.

Indique les avantages des produits Label Rouge et biologiques.

Les modes de production de volailles sont variés et complexes. Ils font intervenir de
nombreux acteurs.

Avant d'arriver dans nos assiettes la viande parcourt de nombreux kilomeétres. L'utilisation de
filieres locales, donc courtes, permet une meilleure tragabilité et une diminution de l'impact
sur I'environnement.

Lexique :

® Production locale : La production locale est une production agricole de proximité ; elle permet donc de
diminuer la pollution liée au transport entre le producteur et le consommateur. Le produit local est donc un
produit de saison, forcément plus frais qu'un autre ayant parcouru des milliers de kilometres.

e Filiere agricole : Il s'agit de l'ensemble des personnes et entreprises qui participent directement a
I'€laboration d'un produit.




